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Nachhaltigkeit durch Technologie

Digitale Lésungen, um Lebensmittel si-
cherer zu machen, Energie zu sparen
und Abfille zu vermeiden sind wichtige
Kernthemen der Schweizer Lebensmit-
tel-Profis von Biihler. Die Digitalisierung
leistet einen deutlichen Beitrag zum Ziel,
den Energieverbrauch und Abfille in der
Nahrungskette bis 2020 um 30 Prozent zu
reduzieren. ,Nach wie vor verdirbt ein
Drittel aller Lebensmittel oder kommt nie
beim Konsumenten an®, erklirte Johannes
Wick, CEO des Geschiftsbereichs Grains
& Food. ,Mit digitalen Losungen arbeiten
wir gezielt daran, die Nahrungsherstellung
nachhaltiger und sicherer zu machen®, so
Wick. Anlisslich der Ipack-Ima-Messe
stellte Biihler neue Losungen fiir die Le-
bensmittelproduktion vor. Mit Innovati-
onen wie der neu entwickelten Sensortech-
nologie fiir die Herstellung von Pasta oder
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dem intelligenten Zonda-Réster fiir Kaka-
obohnen und Niisse zeigt das Unterneh-
men, wie digitale Losungen die Lebensmit-
telsicherheit  steigern
Energieverbrauch senken. ,,Die Digitalisie-

und  den
rung ist ein wichtiger Treiber bei unserem
Ziel, den Energieverbrauch und die Le-
bensmittelverluste bei der Herstellung um
30 Prozent zu senken®, sagt Ian Roberts,
CTO von Biihler. Mit smarten Automatisie-
rungslésungen konnen Kunden den Ver-
waltungsaufwand fiir die Riickverfolgbar-
keit vom
Materialeingang bis zum Verladen um bis zu

und die Uberwachung
80 Prozent reduzieren. Das Potenzial der
Digitalisierung fiir neue Losungen in der
Lebensmittelindustrie ist enorm: Biihler hat
2017 bereits zehn digitale Losungen auf
dem Markt eingefiihrt, weitere 50 digitale
]

Losungen werden zurzeit entwickelt.

Edel-Fleischerei neu ausgekleidet

ehr zufrieden mit den Boden- und
Wandkonzepten der Allgemeinen Bau
Chemie (ABC) zeigte sich der Salzburger
Fleischer Hans Mache. Betriebskiiche, Um-
kleidekabinen sowie die Hygieneschleusen
wurden mit den jeweils passenden Materi-

alien modernisiert und auf eine lange st6-
rungsfreie Betriebszeit optimiert. ,Das ist
sehr schnell gegangen”, freute sich Mache,
yinnerhalb von drei Tagen war alles fertig.”
Zum Einsatz kam am Boden der ABC Le-
bensmittel TERRAZZO, der als spezialisier-
tes Bodensystem alle funktionalen und gestal-

Hans Mache und Ing. Manfred Greiss
von ABC freuen sich (iber das gelungene Projekt
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terischen Anforderungen in der Produktion,
Verarbeitung, Lagerung und Logistk von
Lebensmitteln erfiillen kann. Der Boden wird
dicht ausgefiihrt, ist mechanisch hoch belast-
bar und rutschhemmend sowie bestindig ge-
gen Ole, Fette und Chemikalien. Die Winde
wurden mit ABC JOKER INDU hygienisch
und belastbar beschichtet. Die JOKER IN-
DU-Beschichtung bietet hohe Festigkeit
und ist fliissigkeitsdicht und porenfrei. Zur
leichteren Reinigung ist sie hochdruckreini-
gerfest. Durch ihren mehrschichtigen Auftrag
mit gewebearmierten Zwischenschliffen wird
eine spezielle Oberflichenstruktur mit gerin-
ger Fleckanfilligkeit erreicht. Mit der zusitz-
lichen ABC JOKER BakFREE Beschichtung
wurden zudem eine hohe antibakterielle
Wirksamkeit und ein erweiterter Schutz vor
Bakterienkontamination garantiert.

sErstklassige Materialien sind wichtig, aber
ebenso wichtig ist die gute Verarbeitung.
Das hat mit ABC sehr gut geklappt”, erzihlt
Hans Mache, der weifi, wo man sicherheits-
halber nachschauen muss. ,,Den Profi er-

kennt man nicht zuletzt an der sauberen

Verarbeitung in den Ecken und Kanten.”

www.abc.co.at
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